
 Gault&Millau vergibt erstmals 17 Punkte 

Nachdem der Guide Michelin das „Ammolite – The Lighthouse
Restaurant“ erst am 14. November 2017 zum dritten Mal in Folge mit
zwei Michelin-Sternen ausgezeichnet hat, punktet das Restaurant
unter der Leitung von Küchenchef Peter Hagen-Wiest erneut: Der
einflussreiche Gastronomie-Guide Gault&Millau hat dem Ammolite
am 27. November zum ersten Mal 17 von 20 möglichen Punkten
vergeben. „Schon mit viel Schwung gestartet, legte das Ammolite im
vergangenen Jahr noch einen Looping zu“, so das Urteil der Jury.
Der gebürtige Österreicher beeindruckte laut Gault&Millau durch
„Gänseleber in hauchzarter Hülle aus Rotkohlgelee auf ganz mild
geräuchertem Aal mit Rotkohlkonfitüre“, die als Einstieg in das
regional orientierte Menü „Black Forest“ gereicht wird. Auch die
„Hechtklöße in Karottensud mit Impérial-Kaviar, perfekt mit Safran
austariert“, bezeichnet der Restaurantführer als formidable, sehr
große Küchenkunst. Thomas Mack, geschäftsführender
Gesellschafter des Europa-Park, zeigte sich hocherfreut: „Ich
gratuliere Peter Hagen-Wiest und dem gesamten Team zu dieser
weiteren Auszeichnung des Gault&Millau herzlich! Es zeigt, dass wir
mit dem Konzept, ein Fine-Dining Restaurant in einem Freizeitpark zu
etablieren, absolut richtig lagen. Die Steigerung auf 17 Gault&Millau
Punkte nach der erst kürzlichen Bestätigung des zweiten Stern
macht uns sehr stolz.“

Das im Leuchtturm des 4-Sterne Superior Hotel Bell Rock gelegene
Restaurant „Ammolite – The Lighthouse Restaurant“, das sich seit seiner
Eröffnung im Jahr 2012  in der gastronomischen Spitzenszene etabliert
hat, zählt zu den 50 besten Restaurants in Deutschland. Küchenchef
Peter Hagen-Wiest und sein Team haben das Niveau ihrer vielseitig
inspirierten Küche mit konstantem Format erneut unter Beweis gestellt.

Weitere Informationen finden Sie unter: www.ammolite-restaurant.de
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