MEDIEN

Unternehmenskommunikation

Telefon +49 7822 77-14100
Telefax +49 7822 77-14105
presse@europapark.de

Europa-Park-StraBe 2 | 77977 Rust
www.europapark.de /presse

. /.«-'--"/.
FUROPA™ PAR

!
ERLEBNIS-RESORT

INFORMATION

Herbstliche Gaumenfreuden im Europa-Park

Wenn 180.000 Kirbisse, 15.000 Chrysanthemen, 6.000 Maispflanzen
und 3.000 Strohballen den Europa-Park schmicken, dann zeigt sich
auch das kulinarische Angebot von seiner besonders herbstlichen
Seite. Neben der landestypischen Gastronomie in den 15
europaischen Themenbereichen kdnnen dann zusatzlich exquisite
Halloween-Kdstlichkeiten genossen werden. Abseits der unzahligen
Kurbisse zur Dekoration entdecken Besucher die meist orangenen
Gewachse ab dem 26. September vielfach auch auf den Speisekarten
der Restaurants, Cafés und Snackbetriebe in Deutschlands gréi3tem
Freizeitpark: Eingelegter Kirbis findet sich zusammen mit
Putenbrust und Mango-Chutney im Halloween-Wrap, Kiurbiskerne
verfeinern den Halloweenlachs mit Penne-Tricolore und
Limonensauce und Hokkaidokurbis ist Grundlage fur den Klassiker
Spooky Soup - die Kirbiscremesuppe nach hauseigenem Rezept, die
mit einem Kurbiskernbrdtchen serviert wird. In der bunten Jahreszeit
begeistert auch der Scary Burger durch die eingebaute giftgriine
Guacamole und ein rotes Burgerbrdtchen sowie blutroter Salsa. Bei
wagemutigen Besuchern sorgen die barbarisch guten Chilli-Cheese
Fries fur eine schaurig scharfe Geschmacksexplosion auf der
Zunge.

Neben den erschreckend leckeren Halloween-Kostlichkeiten, feiert der
Europa-Park das Oktoberfest in diesem Jahr zumindest geschmacklich auf
exquisite Weise. Dazu durfen deutsche Klassiker wie Weil3wurst mit
Brezel und stiRem Senf aber auch die schwéabischen Kasespatzle mit
Rostzwiebeln nicht fehlen. Das kulinarische Oktoberfest-Gefiihl erleben
Besucher im Seehaus Restaurant im Osterreichischen Themenbereich, in
der Casa Atlantica, sowie naturlich im Bayrisch-Badischen Biergarten.
Zur Halloweenzeit im Europa-Park werden circa 24.000 Portionen der
Kirbiscremesuppe nach hauseigenem Rezept produziert und verkauft,
sowie 6.000 Halloween-Wraps taglich von der Zentralkiiche des
Europa-Park zubereitet. Die Qualitat der Produkte fur die Herbstgerichte
steht dabei wie immer an erster Stelle. Regionale Lieferanten, aber auch
internationale Unternehmen arbeiten daher eng mit der Gastronomie des
Europa-Park zusammen. Die Halloweensaison in Deutschlands grof3tem
Freizeitpark dauert bis zum 8. November. In diesem Jahr dirfen sich die
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Gaste zum ersten Mal aber noch langer an Gespenstern und Hexen
erfreuen und auch im November weiterhin einige herbstliche Gerichte
verspeisen. HALLOWinter ist der einzigartige Mix aus schaurig-schoner
Halloweenzeit und traumhaften Winterwochen. Der Europa-Park ist dann
vom 9. bis 27. November 2020 taglich geoffnet.

Europa-Park fir Zuhause
Spooky Soup fiir 6 Personen:

Zutaten:

100 g Selleriewurfel

200 g Karottenwiirfel

50 g Zwiebelwirfel

2 kg Hokkaidokurbiswiurfel

100 g Apfelwirfel mit Schale

50 ml WeilRwein (optional)

200 ml Gemusebrihe

50 ml Passionsfrucht

25 ml Orangensaft

25 ml Apfelsaft

50 g Butter

750 ml Sahne (alternativ: Kokosmilch)
Gewirze: jeweils eine Prise Salz, Pfeffer, Muskatnuss, Ingwer, Zimt,
Sambal Olek, Koriander

Zubereitung:

Sellerie, Karotten, Zwiebeln, Apfel sowie den Hokkaidokiirbis in grobe
Wirfel schneiden. Butter im Topf anschwitzen, Gemusewdurfel hinzufiigen
und anschwitzen. Mit Weildwein sowie Apfel- und Orangensaft abléschen
(Safte nach und nach hinzugeben). Die Suppe kdcheln lassen bis das
Gemuse gar ist. Nun die restlichen Flissigkeiten hinzugeben und einige
Minuten kdcheln lassen. Suppe purieren und mit den verschiedenen
Gewdurzen abschmecken. Sahne oder Kokosmilch zum Schluss
hinzugeben.
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